
P O U R  P L U S  D ' I N F O R M A T I O N ,  N ' H É S I T E Z  P A S  À
V I S I T E R  N O T R E  S I T E  I N T E R N E T  

w w w . a u b e r g e l e s t i l l e u l s . c o m

A U B E R G E  L E S  T I L L E U L S

B I E N V E N U E ,  

Toute l'équipe de l'Auberge est heureuse de vous accueillir. 
Nous avons à cœur de vous proposer des produits de notre région, dans
nos plats faits maison, notre ambition c'est de vous faire plaisir.
Nous sommes soucieux de notre terroir et de notre environnement,
nous mettons tout en œuvre pour limiter notre impact : potager,
compost, produits locaux, tri sélectif, gestion de l'eau, n’hésitez pas à
nous en parler, c'est un plaisir. 

N O T R E  A C T U A L I T É ,   N O S  S O I R É E S
S U I V E Z - N O U S  S U R  F A C E B O O K  

A U B E R G E  L E S  T I L L E U L S

N O T R E  R E S T A U R A N T

T R A I T E U R ,  R É C E P T I O N ,  C H E F  À  D O M I C I L E

U N  É V È N E M E N T  À  O R G A N I S E R ,  
U N E  S O I R É E  E N T R E  C O P A I N S ,  E N  F A M I L L E  ? ? ?

 
Ici, chez vous ou ailleurs, confiez nous votre évènement.
Nous travaillons à partir de vos envies ou de votre budget. Libérez vous
des contraintes (vaisselle, repas, service, ....) au profit de vos invités.

A votre service,
toute l'équipe de l'Auberge



Nos prix s'entendent en euros, nets et TTC
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération..

D E  P R O V E N C E  ( 7 C L )         4 . 0 0 €

Vermouth, Rinquinquin, Gentiane de Lure, 
Orange Colombo, Noix de la St-Jean, 
Pastis BARDOUIN (2cl)

N O S  A P É R I T I F S

Byrrh, Ambassadeur, Pineau des
Charentes, Porto, Muscat, Suze, Martini

U N  P E U  O U B L I É S  ( 7 C L )    4 . 0 0 €

N O S  C O K T A I L S

L ' A P É R     !

Vodka framboise, liqueur de fruits rouges, sirop
de sureau, jus de citron et pétillant de groseilles

C U E I L L E T T E  P R I N T A N I È R E
Rhum arrangé maison mangue, gingembre et
banane, jus de cranberries, jus de pomme, 
jus de citron et sirop de vanille

L A  B R I S E  R U B I S

Gin XII, Rinquinquin, citron vert, thym,
pétillant de rhubarbe et perrier

L E  R I N Q U I N Q U I N  S P R I T Z

Calvados, cassonade, citron vert 
et cidre sur glace

P O M ’ P I C A R D E

C O C A  C O L A ,  3 3 C L
C O C A  C O L A  0 ,  3 3 C L

L A  F R E N C H  A G R U M E S ,  2 5 C L
L A  F R E N C H  T O N I C ,  2 5 C L

O R A N G I N A ,  2 5 C L
I C E  T E A ,  2 5 C L

V A L S ,  3 3 C L
J U S  D ’ A B R I C O T ,  2 5 C L
T H O N O N  S I R O P ,  3 3 C L

N O S  S O F T S  &  C I D R E S

1 2 €

4 €

Sirop orange spritz, sirop hibiscus, Jus 
citron et la French tonic

O R A N G E  S P R I T Z  H I B I S C U S
1 0 €

Jus de Pomme 
Jus de Pomme-Poire
Jus de Pomme-rhubarbe

L E  V E R G E R  D E  S U Z A N N E
( S U Z A N N E ,  8 0 )  2 5 C L

4 . 5 0 €

W I L L I A M  L A W S O N  4 C L                 
B A B Y  L A W S O N  2 C L                       
J A C K  D A N I E L ' S  4 C L                       
N O S  W H I S K Y S  P R E S T I G E  4 C L   
E R G A S T E R ,  W H I S K Y  D E  L ’ O I S E  4 C L
E R G A S T E R ,  D ’ E X C E P T I O N  4 C L
K I R  1 0  C L                                     
K I R  R O Y A L  1 5 C L                

5 . 0 0 €
3 . 0 0 €
7 . 0 0 €

1 1 . 0 0 €
1 1 . 0 0 €
1 3 . 0 0 €

3 . 0 0 €
9 . 5 0 €

E T  B U B B L E  T E A  M A I S O N
F R A M B O I S E  . . . . 6 . 5 0 €

D É C O U V R E Z  N O S  T H É S  G L A C É S
M A I S O N . . . . 5 €

Citron, framboise ou pêche

Paddy épicé, jus de pommes 
trouble et jus de citron

P A D D Y ’ P O M

B R A S S E R I E  E T  C I D R E R I E  D E  M I L L Y
( M I L L Y - S U R  T H E R A I N ,  6 0 )

7 5 C L
C I D R E  B R U T

C I D R E  D O U X

1 2 €

L I M O N A D E  D E  M I L L Y  2 5 C L

C I D R E  D O U X  2 5 C L

P É T I L L A N T  D E  P O M M E  3 3 C L

4 €

6 €
6 €

Téquila el Jimador, sirop de fleur de cerisier, jus de
citron, paragon et French pamplemousse

S A K U R A  F I Z Z



Nos prix s'entendent en euros, nets et TTC
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

L E S  B I È R E S  E T  C H A M P A G N E S

N O S  B I È R E S  A R T I S A N A L E S

M A S C O T T E ,  C O R B I E  ( 8 0 )

P R E S S I O N  2 5 C L
P I C O N  B I È R E  2 5 C L
P A N A C H É  2 5  C L

D O U B L E  A M B R É E

Bouteille, 33 CL

B L A N C H E         

Bouteille, 33 CL

H A K E  B R E W  C E R G Y  ( 9 5 )
E p i c ,  b i è r e  a u x  p o i v r e s

Bouteille, 33 CL
5 , 0 0 €

L A  M E R V ' H E I L L E S  ( H E I L L E S ,  6 0 )

N O T R E  B I È R E  M A I S O N            5 . 5 0 €

Bouteille, 33 CL

V O T R E  F I D É L I T É  R É C O M P E N S É E
D E M A N D E Z  V O T R E  C A R T E  D E  F I D E L I T É  !

N O I R E     

Bouteille, 33 CL

N O S  C H A M P A G N E S

S É L E C T I O N  D U  P A T R O N ,  B R U T  

C U V É E  C O N F R É R I E ,  P H I L I P P E  B R U G N O N

C U V É E  B R U T  M I L L É S I M E ,  B O I S S E L L E  &  F I L S  

R O Y A L E  R É S E R V E  R O S É  B R U T ,  P H I L I P P O N N A T
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1 0  /  5 6

6 2

7 5

9 2

D É C O U V R E Z  L ' A R T  D U
S A B R A G E

I N I T I A T I O N  O F F E R T E  P O U R
T O U T E  C O M M A N D E  D E

B O U T E I L L E
S E L O N  D I S P O N I B I L I T É  

5 , 0 0 €

5 , 0 0 €

5 , 0 0 €

3 . 5 0 €
3 . 5 0 €
3 . 0 0 €

A U  C Œ U R  D U  M A L T  ( 6 0 )

G u s t a v e ,  T r i p l e

Bouteille, 33 CL
5 , 0 0 €

D ’ A U T R E S  
C H A M P A G N E S

D E M A N D E Z  
L E  L I V R E
D E  C A V E

G u s t a v e  g o s e  c i t r o n

Bouteille, 33 CL
5 , 0 0 €

G u s t a v e  I P A

Bouteille, 33 CL
5 , 0 0 €

G u s t a v e  P ê c h e - v e r v e i n e

Bouteille, 33 CL
5 , 0 0 €



À  T A B L E  !

Nos prix s'entendent en euros, nets et TTC
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont plus disponibles.

C Ô T É  E N T R É E S

Terrine du moment, confit d’oignons, 
pickles de légumes

T E R R I N E  M A I S O N

S A L A D E  D E  C H È V R E  C H A U D
Chèvre chaud rôti au miel, lard, noix et
salade mêlée

G A S P A C H O  D E  S A I S O N
pain perdu, crème de raifort et oeufs de poissons

F O I E  G R A S  D U  C H E F  
Confit de fruits maison et toasts aux céréales 

N O T R E  S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S

Fromages picards affinés
P R O F I T E R O L E S  D U  B I S T R O T

Glace vanille, craquelin chocolat,
sauce chocolat et crème fouettée

C Ô T É  D E S S E R T S

C R È M E  B R U L É E  F L A M B É E
Crème brulée aux myrtilles, flambée en salle

C O U P E  P I C A R D E

Sorbet pomme et poire, calvados 
et crème fouettée

C Ô T É  P L A T S

Paleron cuit 18 heures comme une carbonade,
effiloché, purée au beurre et pain d’épices

P A R M E N T I E R  D E  B Œ U F  C O N F I T

M É D A I L L O N  D E  V O L A I L L E  
Médaillon de volaille farci au confit de canard, jus
de volaille réduit, gratin de pommes de terre et
patate douce

F I C E L L E  P I C A R D E

Salade mêlée et filet mignon fumé maison

P A V É  D E  V E A U ,  P O R T O  E T  F O I E  G R A S

pavé de quasi de veau, cuit basse température
puis snacké, sauce porto blanc et foie gras,
grenailles et légumes

G R A T I N  D E  P Â T E S  A U  C H È V R E

Gratin de pâtes, poivrons et courgettes, 
gratiné au chèvre, salade mêlée

B A R  R Ô T I  S A U C E  V I E R G E
Filet de bar rôti et servi avec sa sauce vierge,
riz croustillant et crémeux de légumes

L E S  P L A T S  S O N T  F A I T S
M A I S O N ,  É L A B O R É S  S U R

P L A C E  À  P A R T I R  D E
P R O D U I T S  B R U T S

M O E L L E U X  L E N T I L L E S - C H O C O L A T
Avec un coeur de lentilles glacées
et crème anglaise

P A I N  P E R D U  D U  B I S T R O T

Pain perdu, ganache montée pop corn
travail sur le pop corn

9 . 5 €

L A
P L A N C H E  À  P A R T A G E R

Charcuteries, terrine et foie gras

1 8 €

L E N T I L L E S ,  J A R R E T  E T  Œ U F  M O L L E T
Salade de lentilles beluga, fines herbes,
 jarret, œuf mollet et émulsion à la roquette

8 . 5 0 €

1 9 €

A B R I C O T S  R Ô T I S

Abricots rôtis à la liqueur de l’Oise, sabayon et
financier amandes

+ 4 €

+ 2 €

+ 4 €

+ 3 €

+ 3 €

+ 3 €

+ 2 €

+ 2 €

Aubergines confites et saumon fumé
maison avec fromage ail et fines herbes

R O U L É  A U B E R G I N E S  E T  S A U M O N

+ 3 €

V A C H E R I N  A U X  F R U I T S  R O U G E S

Sorbets fruits rouges, meringues et crème montée 
coulis de fruits rouges et fruits rouges en textures

+ 2 €



Nos prix s'entendent en euros, nets et TTC
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont plus disponibles.

G L A C E  V A N I L L E  &  S M A R T I E S
O U  B R O W N I E S  A U X  S P É C U L O O S

1 8 . 5 0 €  

1 6 . 5 0 €

1 4 . 5 0 €

2 4 . 0 0 €

M E N U  E N F A N T
P L A T  +  D E S S E R T  +  B O I S S O N  2 5 C L

P E T I T E  F I C E L L E  P I C A R D E - S A L A D E
O U

N U G G E T ' S  D E  P O U L E T
J A M B O N  B L A N C
S T E A C K  H A C H É

Accompagné de salade, potatoes maison
ou garniture du moment

M E N U  " B I S T R O T  D E  P A Y S "

UNIQUEMENT  L E  M I D I  D U  M E R C R E D I  A U  V E N D R E D I  S E L O N  L A  S U G G E S T I O N  

E N T R E E  +  P L A T

P L A T  +  D E S S E R T

P L A T  S E U L

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T

M E N U  " D E  L ' A U B E R G E "

35€, supplément à rajouter 
E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  A U  C H O I X

À  T A B L E  !

C O C A  C O L A
M I N I  B U B B L E  T E A  F R A M B O I S E

S I R O P  À  L ' E A U  1 2 €

3 5 €  +  S U P P

P R O D U I T S  D E  F Ê T E
F O I E  G R A S ,  S A U M O N  F U M É ,

P Â T É  C R O Û T E ,  F I L E T  M I G N O N  F U M É ,  T E R R I N E S ,
M E N U  D E  N O Ë L ,  B O U D I N  B L A N C ,  . . . .

D E M A N D E Z  N O U S

2 4 €

R E G A R D E Z
L ’ A R D O I S E

S U R  L E
C H E V A L E T  

L E  C H O I X  S U R  T O U T E  L A  C A R T E  &  L E S  S U G G E S T I O N S  D U  M O M E N T  



Nos prix s'entendent en euros, nets et TTC
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

N O S  V I N S  R O S É S
A O C  S a i n t - C h i n i a n ,  " l ' e x c e l l e n c e  d e  S a i n t  L a u r e n t "

I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e ,  C o r o l l e

A O C  C ô t e s  d e  P r o v e n c e ,  " c h â t e a u  l a  S e i g n e u r i e "      

N O S  V I N S  R O U G E S

N O S  V I N S  B L A N C S

L E S  V I N S

A O C  S a i n t  C h i n i a n ,  " L ' e x c e l l e n c e  d e  S a i n t  L a u r e n t "                    

A O C  C ô t e s  d u  R h ô n e ,  " R i v e  d r o i t e "  p a r  L u c  B a u d e t ”                                

A O C  C h i t r y ,  “ M a i s o n  H e n r y ”  

A O C  B l a y e  C ô t e s  d e  B o r d e a u x ,  c h â t e a u  H a u t  L a  P o i n t e

I G P  S t  G u i l h e m  l e  D é s e r t ,  l e s  d é e s s e s  m u e t t e s  

A O C  S a u m u r  C h a m p i g n y ,  l e s  T u f f e s

A O C  B o u r g o g n e ,  p i n o t  n o i r  " D o m a i n e  G u e g u e n "   

A O C  M i n e r v o i s ,  “ C h e z  P u j o l ”  

A O C  S a i n t  E m i l i o n  g d  c r u ,  c h â t e a u  h a u t  F i l i u s  p a r  M i c h e l  Q u e r r e     

A O C  C h a s s a g n e  M o n t r a c h e t ,  “ l e s  b e n o i t e s ”  V i n c e n t  B a c h e l e t
     

A O C  C ô t e s  d u  R h ô n e ,  " R i v e  d r o i t e "  p a r  L u c  B a u d e t

I G P  C ô t e s  d e  G a c s o g n e ,  " D o m a i n e  C a s s a i g n e "  

A O C  B o u r g o g n e ,  c ô t e s  s a l i n e s  

I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e ,  " c h a r m e s ”
  

A O C  C h a b l i s ,  f a m i l l e  G u e g u e n  
  

A O C  C h a s s a g n e  M o n t r a c h e t ,  V i n c e n t  B a c h e l e t
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Le livre de cave !
Découvrez d'autres vins, d’autres

millésimes, d’autres domaines, 
dans notre livre de cave...

Margaux, Pommard, Volnay,
Meursault, Gigondas, ...

Vous ne finissez pas labouteille ?
Pas d'inquiétudeson vous l'emballe
 dans un joli sac

5  /  2 3

6  /  2 6

3 5

5  /  2 3

6  /  2 7

6  /  3 1

7  /  3 3

7  /  3 2

 3 7

4 1

4 9

5 9

7 2

6  /  2 4

7  /  2 8

7  /  2 9

7  /  2 9

4 2

7 9

D ’ A U T R E S  
A P P E L L A T I O N S ,  

D O M A I N E S ,  
M I L L É S I M E S  ? ?

D E M A N D E Z  
L E  L I V R E
D E  C A V E



N O S  D I G    S  4 C L

E X P R E S S O
D É C A F É I N É
C A F É  C R È M E
A L L O N G É
G R A N D  C A F É

E X P R E S S O  G R A N D  C R U
P A P O U A S I E ,  M O K A ,  C O S T A  R I C A

C O L O M B I E ,  . . .  

N O S  B O I S S O N S  C H A U D E S

2 . 0 0 €
2 . 0 0 €
2 . 1 0 €
2 . 5 0 €
3 . 4 0 €

3 . 5 0 €

T H É ,  T I S A N E
D É C O U V R E Z  N O T R E  S É L E C T I O N
C H O C O L A T
C A P P U C C I N O
C A F É  V I E N N O I S
I R I S H  C O F F E E
P I C A R D  C O F F E E

3 . 4 0 €

5 . 0 0 €
5 . 0 0 €
5 . 5 0 €
8 . 5 0 €
8 . 5 0 €

Nos prix s'entendent en euros, nets et TTC
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

L E S  D I G E S T I F S  E T
B O I S S O N S  C H A U D E S

8 €

S A I N T - A M A N D  P L A T E

S A I N T - A M A N D  P E T I L L A N T E

N O S  E A U X  M I N E R A L E S  ( H D F )

D E M I  ( 5 0 C L )   /  B O U T E I L L E  ( 1 L )
     3 . 5 0  €       /        5 . 5 0  €

     3 . 5 0  €       /        5 . 5 0  €

C O G N A C
C A L V A D O S
A R M A G N A C ,  S Y L V A I N  A U B R Y
D O M  B É N É D I C T I N E
F A R I G O U L E
D O U C E
M A R C  D E  P R O V E N C E
G R A N D E  A B S I N T H E
S U P R Ê M E  D E N O I X
F E N O U I L L E T T E
R O C  A M A D O U R
L I Q U E U R  D E  L ’ O I S E  
L A  H O U L L E  D U  M O M E N T

R H U M  A R R A N G É  M A I S O N
B A I L E Y S
G E T  2 7

6 €




	NOTRE RESTAURANT
	BIENVENUE,
	NOTRE ACTUALITÉ,  NOS SOIRÉES SUIVEZ-NOUS SUR FACEBOOK  AUBERGE LES TILLEULS
	TRAITEUR, RÉCEPTION, CHEF À DOMICILE
	UN ÉVÈNEMENT À ORGANISER,  UNE SOIRÉE ENTRE COPAINS, EN FAMILLE ???

	POUR PLUS D'INFORMATION, N'HÉSITEZ PAS À VISITER NOTRE SITE INTERNET  www.aubergelestilleuls.com

	AUBERGE LES TILLEULS
	DE PROVENCE (7CL)        4.00€

	LES BIÈRES ET CHAMPAGNES
	NOS BIÈRES ARTISANALES
	5,00€


	À TABLE !
	CÔTÉ ENTRÉES
	9.5€
	SALADE DE CHÈVRE CHAUD
	FOIE GRAS DU CHEF
	Confit de fruits maison et toasts aux céréales


	19€
	GRATIN DE PÂTES AU CHÈVRE
	PARMENTIER DE BŒUF CONFIT
	BAR RÔTI SAUCE VIERGE
	MÉDAILLON DE VOLAILLE
	Salade mêlée et filet mignon fumé maison


	8.50€
	PROFITEROLES DU BISTROT
	MOELLEUX LENTILLES-CHOCOLAT
	COUPE PICARDE
	Sorbet pomme et poire, calvados  et crème fouettée
	pain perdu, crème de raifort et oeufs de poissons

	PAVÉ DE VEAU, PORTO ET FOIE GRAS

	ENTREE + PLAT
	PLAT + DESSERT
	PLAT SEUL
	ENTREE + PLAT + DESSERT
	VERRE 12 CL
	BLLE 75CL




