Abege

les Tilleuls

L AFCRO

LES BIERES -

LA MASCOTTE Pression 25cl 35h0¢€
Terroir de picardie.
1A MASCOTTE Bouteille 33cI 450€

Noire, Blanche, triple, double

1664 25c1 300€
Picon hiére 25 cl 330¢€
Panaché 25l 300€

nos Cocktails : 8€

r n
Americano maison

Campari, Noilly Prat, Martini.

Red Jack

Whisky, creme de cassis, limonade.

MARTINI RoYAaL

Martini blanc, perles de martini rosé, citron vert.

COCKIAL MAISON

Téquila, sirop de fraises, fraises tagada,
jus d’orange.
Lillet pamplemousse lonic
Lillet rosé, sirop de pamplemousse, Schweppes.
COCKTAIL SANS ALCOOLS (6,00€)

Jus de pamplemousse, jus d’ananas,
Jjus d’orange, grenadine.

LES SoFTs :

Les Apéritifs :

Ricard 2cl 3,00 €
Pastis 51 2cl 3,00 €
William lawson 4cl 5,00 €
Baby Lawson 2cl 3,00 €
Ballantines 4cl 6,00 €
Baby Ballantines 2cl 3,50 €
Jack daniel’s 4cl 7,00 €
Baby Jack daniel’s 2cl 4,00 €
Kir 16c¢l 2,50 €
Kir royal 16cl 8,50 €
Coupe de champagne 16c¢l 8,00 €
Malibu 5cl 3,50 €
Passoa 5cl 3,50 €
Vodka 4cl 5,00 €
Rhum 4cl 5,00 €
Téquila 4cl 5,00 €

Nos apéritifs un peu oubliés
pour un souvenir savoureux 5 cl 3,50 €
(Byrrh, ambassadeur, pineau des charentes,
porto, muscat, suze, martini.)

L'assiette

«Les Tilleuls» !

Pour partager lapéritif
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La terrine

«Picardie»

Pour partager lapéritif

i

'f & 7,508
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Coca cola 33cl 3,00 €  Perrier 33cl
Coca cola light 33c 3,00 €  Ice tea 25cl
Schweppes 25cl 3,00 €  Jus de fruit 25c
Orangina 25cl 3,00 € Diabolo 25c1

3,00 €  Sirop 25cl 1,50 €
3,00 € Vittel sirop 25cl 2,00 €
3,00 €  Sup. Sirop 0,10 €
2,00 €  Sup cola, orange 1,00 €
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Les vins & Boissons
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LE VERRE LA BOUTEILLE

nous sac et bouchon ..

12¢l 75cl
NOS VINS ROSES Nos eaux minérales lademi labouteille
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€ >0cl 100cl
Lexcellence de Saint Laurent Vittel 3,00 5,50
AOC Cotes de Provence 7,00€ 27,90€ San Pellegrino 3,00 3,50
Estandon
AOC Lubéron 32,90€ Nos Digestifs et liqueurs :
Pétula Calvados 4cl 4,00
NOS VINS ROUGES Get 27 ou 31 5c¢l 4,50
Baileys 5c¢l 4,50
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€ areys o |
Lexcellence de Saint Laurent Cognac 4c 5,00
AOC Saumur Champigny (servi frais) 24,90€ Armagnac 4cl 2,00
«Les tuffes» Noyaux 4cl 5,00
AOC Vacqueyras 28,90€ Poire William 4cl 5,00
Les Dentelles Framboise 4cl 5,00
AQC Lalande dg: pomerol 29,90€ Mirabelle 4cl 5,00
Chdteau des Templiers
ﬁgnca,-,,Reaéff,?L‘W-n 30,90€ Nos Boissons Chaudes :
AOC Morgon 32,90€ Expresso 1,50
Domaine de la Chanaise Décaféiné 1,50
AOC SAINT EMILION 35,90€ Allongé 1,80
Lajarde Montt‘zrlier @il G 2,20
ﬁg(jesjailiszephe 39,90€ Café créeme 1,60
Thé, tisane 2,20
Chocolat 2,50
NOS VINS BLANCS Cappuccino 3,50
IGP de Loire chardonnay 5,00€ 16,90€ Café viennois 4,00
Les Hauts de la Jousseliniére Irish Coffee 7,50
AOC Micon Péronne 6,50€ 27,90€
Domaine Papillon
AOC Rully 28,90€
Domaine Laborde-Juillot
AOC Sancerre 32,90€
Gérard et Hubert Thirot
VDP des coteaux d’Ardeéche 44.90€
Viognier par Louis Latour
Brut ou Doux 10,90€
| Sélection du patron 8,00€ 43,00€
Sélection rosé 59,00€
NOS VINS EN PICHET le 1/4 le 1/2 Commandez votre
Rouge 4.00€ 7.00€ bouteille, buvez a votre
Rosé 4.00€ 7.00€ convenance et repartez
Blanc 4.00€ 7.00€ avec le reste, demandez-
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Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.



Auberge

les Tilleuls

Traiteur!

Chery clienty,

Novy jorumey
volre enfiere

4 Menu
de | auberge
1600 €

Assiette de terrine maison

Potage maison
£k sk sk ok o o

Agypoyction
pons la réaliyation de voy repay de
famifle, doaffaire;, Aanniverjaire,
de fetey, . ...

Notre preffation commence di
cocktaif a-/bé/éﬁf an  repay fany
ouwblier les buffety {camfa.ﬂu«a//,
fetif on preftige), ley verving,
canapey, pefity foury, .. ..

Enfowdy de plugienry profejsionnel

Plat du jour

Andouillette grillée

ek 3
de [a reffauwration mnows ponvony
recevoir jufgue fo perjonnes Adoany
notre salle de reftanrant et pounvony

Tarte du moment
Creme brulée al’orange

novy deplacer dang wne jalle gue Fromage blanc et sa confiture

vous fovez a /ba.l"/'l.'l’ de 2 0 perjonnes
et jugue 700 convivey.

Entrée-plat ou Plat-dessert 14€

# uniquement le midi du mardi au samedi

/‘1‘ volve fervice

Charlef-fdovard et [ anra

Menv Enfant 8.50 €

Petit plat du jour
Nugget’s

Jambon blanc
Steak haché

Frites
ou
garniture du jour

Glace aux smarties

(‘ Petite creme brulee

Fromage blanc a ta fagon 25 cl de sirop o leau

(‘ coca cola
ou jus de fruits
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. Les plats « fait maison »
! sont élaborés sur place a
{ partir de produits bruts

Nos Entrées:

9,50€

Terrine Maison et charcuterie

Salade de chévre chaud et lard fumé

Camembert roti et son ceuf au plat*
B

S

10,50€

(Euf cocotte au maroilles*

&

11,50€

Escargots picards, beurre en persillade* Burger deT'hiver et ses frites maison

Os a moelle roti sur pain gl‘lllé et tombées Escalope de dinde, sauce picarde
de choux au lard

Camembert roti, ceuf au plat et charcuterie

. . s Ficelle picarde, salade mélée et charcuterie
Foie gras maison et son confit doignons

‘I . e 17,00€

N(]S Gl‘andes Salades : Paleron de boeuf%gaisé au vin rouge
i - 19,00€

1 7,00€ Filet de cannette, sauce au miel

Salade du chef

(Salade mélée, magret de canard fumé,
foie gras, pignons de pins, tomates, oeufs,
lard fumé, noix, toast, vinaigrette)

£
oo
EiSoN

15,00€

Salade chevre chaud au lard —=%° =

tomates, oeufs, pignons de pins, fromage de chevre,

lard, vinaigrette) TewTrTeTeER
19,00€

Filet saumon sur tombée
de choux aux amandes

(Salade mélée, croutons, champignons frais, Le POiSSOH

*Plat nécessitant une vingtaine de minutes.
**selon arrivage

: Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris

~ . | Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.



Auberge

les Tilleuls

carte de

Demandez votre

F Menu Bistrot de Pay&

Formule

Entrée, plat, dessert
30,00 £
Terrine Maison et charcuterie fumée par le chef
Salade au chévre chaud et lard fumé

Camembert roti et son ceuf au plat
*khkkk

| Burger de I'hiver et ses frites maison | :
& Ficelle picarde, salade mélée et charcuteries maison |
Escalope de dinde, sauce picarde

Paleron de beeuf braisé au vin rouge

*kkk*k

Dessert au choix

@« Fidélité
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ELICIOUS !

Tartelette du moment Dessert du moment

Créme brulée maison a I'orange Café gourmand

Fromage blanc et sa confiture Nos profiteroles maison
Coupe du chef Coupe de glaces gourmande
(glace mirabelle, glace vanille et amandes (Caramel au beurre Sal‘fl: spéculoos, nou-
caramélisées et créme fouettée) gat, sauce caramel et créme fouettée)
Coupe bistrot Chocolat liégeois facon tilleuls
(glace vanille et amandes Caramélisées s (Chocolat, ChOCOlat au lait, ChOCOlat blﬂf’lc,
glace marron et Cre‘mefouettée) sauce chocolat et Crémefouettée)

6.50€

Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris

Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible. |

8.50€
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