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LA MASCOTTE Pression 25cl 350€
Terroir de picardie.

LA MASCOTTE Bouteille 33cl 450€
Noire, Blanche, triple, double

LA MASCOTTE Bouteille 5l 820€
Noire, Blanche, triple, double

Mascotte blonde 25cl 300€
1664 25cl 300€
Picon biere 25 cl 280¢€
Panaché 25 (I 200€
Desperados 33 cl 450€

1107 COUTTALD - O€

r 1
Americano maison

Campari, Noilly Prat, Martini.

Red Jack

Whisky, creme de cassis, limonade.

MARTINI RoYAaL

COCKIAL MAISON

Teéquila, sirop de fraises, fraises tagada,
jus d’orange.
Lillet pamplemousse lonic
Lillet rose, sirop de pamplemousse, Schweppes.

COCKTAIL SANS ALCOOLS (6,00€)

Jus de pamplemousse, jus d’ananas,
Jjus d’orange, grenadine.

Les Apéritifs :

Martini blanc, perles de martini rosé, citron vert.

Ricard 2cl

Pastis 51 2cl
William lawson 4cl
Baby 2cl

Ballantines 4cl
Baby Ballantines 2cl
Jack daniel’s 4cl
Baby 2cl

Kir 16cl

Kir royal 16cl

Coupe de champagne 16c¢l

Malibu 5cl
Passoa 5c¢l
Vodka 4cl
Rhum 4cl
Téquila 4cl

Nos apéritifs un peu oubliés
pour un souvenir savoureux 5 cl
(Byrrh, ambassadeur,

pineau des charentes, porto, muscat,

suze, martini.)

L'assiette

«Les Tilleuls» |

.| Pour partager Papéritif

& 9508 cl

LES So FTS :

Coca cola

Coca cola light

Schweppes
Orangina
Perrier

Ice tea

Jus de fruit
Diabolo
Sirop

Vittel sirop
Sup. Sirop

Sup cola, orange

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
2,00 €
1,50 €
2,00 €
0,10 €
1,00 €

3,00 €
3,00 €
5,00 €
3,00 €
6,00 €
3,50 €
7,00 €
4,00 €
2,50 €
8,50 €
8,00 €
3,50 €
3,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €

3,50 €
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Nos Entrées:

TevErETETyY
Terrines maison 8,90€ Plat du jour 10,90€
Ficelle picarde* 8,90€ Bavette a I’échalote 13,90€
Salade de chévre chaud aulard  8,90€ Ficelle picarde avec salade* 12,90€
Salade gourmande 11,90€ Escalope de volaille picarde 13,90€
(Eufs cocotte aux champignons* 11,90€ Welsh complet a la Mascotte*  15,90€
Foie gras maison, Welsh au Maroilles* 17.90€
et confit doignons Lopllis Souris d’agneau confite al'ail  18,90€
St Jacques poélée au whisky 13.90€ ikioe (o end hamn e,
Escalope de foie gras poélée au Maroilles* 16,90€
et velouté de topinambours* 14,90€ Andouillette grillée 11,90€
PN b (sauce au choix)
=EEse oZs

N>  Brochette de bavette 13,90€

(sauce au choix)

Nos (rrandes Salades

'"q-.l

(sauce au choix)

TERETRTETETEEEE Sauce au choix :
o sauce poivre ou sauce maroilles
Salade fermiere 15,90€ o o
(Salade mélée, pomme de terre tiede, lardons grillés, g.cg;):} 0{((?)%
"‘J t;b

croutons, champignons frais, tomates, oeufs, oignons,

pignons de pins, fromage de chévre, vinaigrette) NOS Bul«g ers fri[ es Hl ai S OH :
Salade savoyarde 15,90€ N A ———

(Salade mélée, pomme de terre tiede, jambon fumé et Burger Classique 11,90€
blanc, tomates, oeufs, oignons, cerneaux de noix,

fromage fondu, vinaigrette.) LT Sy 12,90€
Burger picard 13,90€
7 e o
Salade perigour dine 1 6,90€ Burger bistrot de pays 13,90€
(Salade mélée, pomme de terre tiede, magret de canard & Sy
. . . . —=EEe S
fumé, copeaux foie gras, pignons de pins, tomates, 7 NOS . N>
oeufs, jambon fumé, noix, vinaigrette) P )
N " 0ISSODS :
=SS S TR Ree
<% Ny
Tous nos plats Dos de cabillaud roti au lard 15,90€
sont accompagnés de garniture au choix : et creme de topinambours*
Haricots verts, légume du jour, riz, frites maison, Pavé d'omble chevalier, 16,90€
salade verte. beurre blanc*

Brochette de St Jacques au lard* 17,90€

*Plat nécessitant une vingtaine de minutes.

Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.
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Bistrot de Pays 26,00 €

Terrines Maison
Ficelle picarde
Salade de chevre chaud au lard
Salade gourmande
& &k k ok ok
Escalope picarde
Andouillette grillée
Burger au choix
Dos de cabillaud roti au lard et
creme de topinambours

Plat du jour aal )
*****l** @GNQEDS COUpeS glacee‘i’;

Desserts au choix Chocolat liégeois facon Tilleuls 7,00€

Glace chocolat, glace chocolat noir, glace chocolat
blanc, sauce chocolat, chantilly

Café liégeois fagon Tilleuls 7,00€

( Glace café, glace vanille, sauce café, chantilly
@%J %&f 6}/23 Coupe bistrot de pays 7,00€
CGACy WO Glace pommes cidrées, poires, rthubarbe et chantilly
Coupe les Tilleuls 7,00€

Dessert du jour 5,50€ Glace confiture de lait, spéculoos, caramel au

beurre salé, sauce caramel, chantilly
Fromage blanc

et son coulis de fruits rouges 5,50€ ,

‘ , Composez votre coupe glacée :
Créme brulée 6,50€ autres parfums disponibles sur demande
Profiteroles 6,50€ 1 boule : 3.50€

)
Brioche fagon pain perdue 7.50€ 2 boules : 5.50€

I
Sphére de chocolat 7.50€ 3 boules : 6,50€
gUEkrambises Chantilly : 1,00€ Sauce : 1,00€
Café gourmand 7,50€ \_ )

; Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
{otre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.



LE VERRE LA BOUTEILLE

12c1 75cl
Nos eaux minérales lademi la bouteille
5,00€ 19,90€ 50cl 100cl
Lexcellence de Saint Laurent
Vittel 3,00 5,50
7,50€ 29,90€ :
TS i b San Pellegrino 3,00 5,50
Pétuln 32,90€ Nos Digestifs et liqueurs:
Calvados 4cl 4,00
NOS VINS ROUGES Get 27 ou 31 5¢l 4,50
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€ Baileys 5cl 4,50
Lexcellence de Saint Laurent Cognac 4cl 5,00
AOC Cotes du Rhone villages 5,50€ 20,90€ Armagnac 4cl 5,00
Le clos des lumiéres Noyaux 4cl 5.00
AQC Médoc 25,90€ Poire William 4cl 5,00
Chateau La Lande Framboise 4cl 5,00
AOC Rasteau 29,90€ Mirabelle 4cl 5,00
Domaine Charavin
AOC Haut Médoc 41,90€ Nos Boissons Chaudes :
Larose-Trintaudon
Expresso 1,50
AOC Mercurey 43.90€ Décaféiné 1.50
Domaine de la Framboisiére , ’
Allongé 1,80
AOC St IOSCPh 45.90€ Grand café 220
Deschants >
Café creme 1,60
AOC Saumur Champigny (servi frais) 20,90€ Thé. tisane 220
Domaine de la Bessiére > >
Chocolat 2,50
NOS VINS BLANCS Cappuccino 3,50
AOC Miacon Péronne 6,00€ 23,90€ Café viennois 4,00
Domaine Papillon Irish Coffee 5,50
AOC Sancerre 9,50€ 28,90€
Gérard et Hubert Thirot
AOC Rully 32,90€
Domaine Laborde-Juillot
AOC Ardéche 47,90€
Louis Latour
AOC Pouilly Vinzelles 52,90€
Cuvée les remparts
Brut ou Doux 10,90€ ~
Sélection du patron 8,00€ 43,00€
Sélection rosé 59,00€ Commandez votre
NOS VINS EN PICHET le 1/4 le 1/2 Ll b“VteZ 2 Vo
Rouge 4,00€ 7.00€ conVTnancte ed repardez
Rosé 4,00€ 7.00€ avec le restel; en}qlan ez-
Blanc 4,00€ 7.00€ nous sac et bouchon .... J
—A
Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris a«<BWy

Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne so disponi
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Evenements

Uubienge

—<RF—

Buffet de s d'seues et de tewiines

Boeuf bounguignon ou Pavé de sawmon en papillote

Buinche fagon pain pendu su Gateau au chocolat et sa creme anglaise
ou nemage blanc et coulis
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Auberge Les Tilleuls
Restaurant - Traiteur
www.aubergelestilleuls.com
42, rue Fortin Hermann 60250 HEILLES
contact@aubergelestilleuls.com

Soirée

Dégustation
“LA VALLEE DU RHONE”

Auberge Les Tilleuls
le 15 novembrea 19h30

e
FEERERLEE Few

Résenverz vite !
au 03 44 07 62 65

places limitées...

Auberge Les Tilleuls
Restaurant - Traiteur
www.aubergelestilleuls.com
42, rue Fortin Hermann 60250 HEILLES
contact@aubergelestilleuls.com




