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NOS ENTREES

Assiette de charcuteries...........coouuuviiiiiiiiiiiiiiiii s 6.90€
Cassolette de fruits de mer .........ccoovvviiiiiiiiiiiiiiiiii 6.90€
Tomates mozzarella (avril-septembre)..........cccooiiiiiiiiiiiiiii, 6.90€
Moules au roquetort...........ccevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 6.90€
Tartine au maroilles ..., 6.90€
Salade aux ESIETS ....cvviiiiiiiiiiiiiiiiiiii 0.90€
Feuilleté de fruits de mer ..........ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 7.90€
Ficelle picarde.......coocoiviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 0.90€
Salade gourmande............cooouuiiiiiiiiiiiiiiiii 8.90€
(Salade, tomates, noix, gésiers, magret fumé, fote gras, toasts et vinaigrette)

Salade au cheévre et lard .........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 7.90€
Melon et jambon de pays (avril @ SEP) .cccceviiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiis 8.90€
Terrine de saumon a I'oseille ..........cceeiiiiiiiiiiiiiiii e, 8.90€
Foie gras et son confit d’0ignons ........cccooovvuiiiiiiiiiniiiiiiiniiii 11.90€
Escargots de bourgogne au beurre d’ail ............ccooooiiiiiiii 9.90€
Bouchée alareine.........cccoeeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniii 9.90€
Poélée de St Jacques au Noilly-Prat.........cccovvmiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnn, 10.90€
Médaillon de langoustes en terrine d’écrevisses.........ccuuvveviiiiuiiiiiiininiiiiinnnnennn. 9.90€
Opéra de saumon fumeé............oooeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 9.90€
Salade Folle .....coouuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 11.90€
(Salade, tomates, pignons de pins, gésiers, magret fumé, foie gras, langoustines toasts et

vinaigrette)

Poélée de ris de veau aux morilles ..........ccooveiiiiiiiiiiiiiiiniii 12.90€
Escalope de foie gras poélée, pain d’épices perdun.........ecevvvviiuniiiiiiiniiiiiiinnnninnn, 12.90€

Rouget roti aux amandes et petits légumes ........cc.eevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnn. 11.90€



NOS PLATS

Sauté de porc, moutarde a I’ancienne .............ccoouuuviiiiiiiiiiiiiiiinni, 9.90€
Carbonnade Flamande ...............coooiiiiiiiiiiiiiiii 9.90€
Dos de colin aux Crevettes....oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 9.90€
Andouillette grillée ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 9.90€
Sauté de dinde a I'eStragon...........ooeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 9.90€
Beeuf bourguignon............ceeiiiiiiiiiiiiiii 9.90€
Langue de Beeuf sauce piquante...........ooooooeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinniiiieenns 9.90€
Médaillon de porc au maroilles ...........ceeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 9.90€
Dos de cabillaud au beurre blanc...............oooiiiiiii 9.90€
Blanquette de veau a 'ancienne..........coocoooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniienns 11.90€
Supréme de volaille a la forestiere .........ccooeeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 11.90€
Mignon de porc au maroilles..............eeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 12.90€
Souris d’agneau rotie au thym ........cccccceeiiiiiiiiiiiiiiiiin 16.90€
Dos de cabillaud au beurre blanc............ccooooiiiiiiiiii 13.90€
Hachis Parmentier de confit de canard.............cccoeiiiiiiiiiiiiiiiiinii 13.90€
Supréme de volaille sauce vallée d’Auge..........coovuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiie. 13.90€
Caille farcie aux raisins, lard et champignons ..........cccccvvvviiiiiiiiiiiiiiininnnn, 14.90€
Mignon de veau aux morilles...........ccceeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 15.90€
Supréme de pintade facon basquaise ........ccoooeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 14.90€
Dos de merlu sauce hollandaise ...........c.oooouiiiiiiiiiiiiiiiiinnii 15.90€
Filet de beeuf poelé .......ccooeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 16.90€
Magret de canard TOti........cceeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 15.90€
Onglet de veau aux girolles .......ccooovviiiiiiiiiiiiii 16.90€
Pavé de biche aux morilles (15 sept au 15 février).....cccooevviiiiniiiiiiiiiiiiiiinnnninn, 16.90€
Dos de flétan sauce hollandaise ..........ccoooovvuiiiiiiiiiiiiiiiiinii s 16.90€
Brochette de St jacques au lard et beurre blanc...........cooeeiiiiiiiiiiiiiiiin, 17.90€
Filet mignon de porc picard au cidre .............ouuviiiiiiiiiiiiiiiiinn 14.90€
Brochette de magret de canard aux péches..........ooooooiiiiiiiiiiii 15.90€

Dos de cabillaud roti au lard et créme d’asperges............ceeeeiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnninn, 15.90€



Garniture au choix :

Haricots verts

Poélée de légumes

Riz

Tomates provencgale
Polenta

Pomme de terre au four
Purée maison

Purée de patate douce
Salade verte

Gratin de pommes de terre.
Fagot d’asperges

Fagot d’haricots verts
Risotto



NOS DESSERTS

Assiette de fromages .......ceeeviiiiiiiiiiiiiiiiiii s 5.50€
Cheévre roti au lard .........ooeeviiiiiiiiiiiiiiii 6.50€
Camembert roti (Pour deux).......ccouvuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 7.50€
GATEAU A ANNIVETSAITE «evuvuiininirnitirniterneteeneteenereenereenerenerneseresesnesernesesnesssnesnenses 6,50€
TATEE oottt 6.50€
Fromage blanc ..o 6,50€
L3 e 1 Lo 1) 4 ] LT SN 6,50€
| oY 11 1 F: I 010 1 WU PRR 6,50€
Mousse @l ChOCOLAT c...uiviniiiiiii ittt eeaere e enens 6,50€
Tarte aUuX POMIMES ....iiiiuiiiiiiiiiiiiiiii et 0,50€
Clafoutis AUX POITES ...eeeviiuiuuiiiiiiiiiiiiiii et eeeeaaes 0,50€
Tarte au citron MeriNGUEE ........oeviiiiuuiiiiiiiiiiiiiiii e 0,50€
GALEAU AUX 3 SOTDES.cuinieiiiii ittt e e eae e ereneaenennenees 6,50€
| L 1 0] A 7201 <SP 6,50€
Crumble auxX POMIMES ...couuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiicccii e 0,50€

0N e (S 5 7 o0 72 1 7 1 TP 7.50€



MoelletX At ChOCOLAT «ouvvininininiiiiie ettt ettt eeasaeaeaenenenen 7.50€

Tartelette aux framboises (mai & SEPt) cooceuvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin e, 7.50€
Tiramisu aux spéculoos.......coouvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 7.50€
Gourmandise de chocolat aux fruits rouges (avril-sept) .........euvveeeeeeiiiiininnnnnnn. 7.50€
Charlottine aux framboises .........ccouuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 7.50€
Tartelette aux myrtilles ..., 7.50€
Bavarois aux 3 chocolats .......cccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 7.50€
Baba bouchon au rhum..........ccccoooiiiiiiiiii 7.50€
Assiette Zourmande ........cceeeveviiiiiiiiiiiiiiiiiii 8.50€

(mini tatin, frambotsier, entremet mangue passion )




