les Tilleuls L'APCRO

LES PICRES - Les Apéritifs :

. Ricard 2cl 3,00 €

1A MASC.OTTE Prgsswn ?5cl 300€ g B
Terroir de picardie. William lawson 4cl 5,00 €
LAMASOOTTE Boutele33d 4506 Baby Lawson 2c 300¢€
} ] Ballantines 4cl 6,00 €
Noire, Blanche, triple, double Baby Ballantines 2cl 3,50 €
1664 25l 3’00 £ Jack daniel’s 4cl 7,00 €
Picnbiere 5 330¢ e e
Panaché 25 (I 300€ Kir royal 16¢l 8,50 €
Coupe de champagne 16c¢l 8,00 €

Malibu 5cl 3,50 €

Passoa 5cl 3,50 €

Vodka 4cl 5,00 €

Rhum 4cl 5,00 €

Téquila 4cl 5,00 €

Nos apéritifs un peu oubliés

: i { U 1 pour un souvenir savoureux 5 cl 3,50 €
nos (O(‘kt&llS . 8€ (Byrrh, ambassadeur, pineau des charentes,

porto, muscat, suze, martini.)

r n
Americano maison

Campari, Noilly Prat, Martini.

[assion Bréi : i
Passoa, fruits de la passion, jus de goyave. ‘ «Les Tllleuls »

L'assiette

Pour partager lapéritif

MARTINI RoYAaL

Martini blanc, perles de martini rosé, citron vert.

COCKIAL MAISON

Téquila, sirop de fraises, fraises tagada,
jus d’orange.

Mojito

Rhum, sirop de sucre de canne, menthe, La terrine
citron vert, Perrier.

COCKTAIL SANS ALCOOLS (6,00€) . «Picar die»

Jus de pamplemousse, jus d’ananas,

Jjus d’orange, grenadine. | @ 7

LES SoFTs :

Pour partager lapéritif

Coca cola 33cl 3,00 €  Perrier 33cl 3,00 €  Sirop 25cl 1,50 €
Coca cola light 33¢ 3,00 €  Ice tea 25ci 3,00 € Vittel sirop 25cl 2,00 €
Schweppes 25cl 3,00 €  Jus de fruit 25c 3,00 €  Sup. Sirop 0,10 €

Orangina 25cl 3,00 € Diabolo 25c1 2,00 €  Sup cola, orange 1,00 €
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Les vins & Boissons
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LE VERRE LA BOUTEILLE

12cl 75cl
NOS VINS ROSES
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€
Lexcellence de Saint Laurent
IGP Gascogne 6,50€ 25,90€
Tarriquet Rosé
AOC TAVEL 32,90€
« Les Mésillons »
NOS VINS ROUGES
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€
Lexcellence de Saint Laurent
AOC Saumur Champigny (servi frais) 24,90€
Les tuffes
AOC Lalande de pomerol 29,90€
Chdteau des Templiers
AOC Vacqueyras 7,00€ 30,90€
Les Dentelles
AOC Morgon 32,90€
Domaine de la Chanaise
AOC Cairanne 34,90€
Peyre Blanche
AOC Pesseguin St Emilion 39,90€
Fleur la chapelle
NOS VINS BLANCS
IGP de Loire chardonnay 5,00€ 16,90€
Les Hauts de la Jousseliniére
AOC Lubéron 6,50€ 23,90€
Hautes Ribes Marrenon
AOC Coteaux Giennois 31,90€
Joseph Balland Chapuis
AOC Rully 32,90€
Domaine Laborde-Juillot
VDP des coteaux d’Ardeéche 44,90€
Viognier par Louis Latour
Brut ou Doux 10,90€
Sélection du patron 8,00€ 43,00€
Sélection rosé 59,00€
NOS VINS EN PICHET le1/4 le1/2
Rouge 4,00€ 7,00€
Rosé 4,00€ 7,00€
Blanc 4,00€ 7,00€

Nos eaux minérales la demi la bouteille
50cl 100cl

Vittel 3,00 5,50
San Pellegrino 3,00 5,50

Nos Digestifs et liqueurs :
Calvados 4cl 4,00
Get 27 ou 31 5cl 4,50
Baileys 5cl 4,50
Cognac 4cl 5,00
Armagnac 4cl 5,00
Noyaux 4cl 5,00
Poire William 4cl 5,00
Framboise 4cl 5,00
Mirabelle 4cl 5,00

Nos Boissons Chaudes :
Expresso 1,50
Décaféiné 1,50
Allongé 1,80
Grand café 2,20
Café créme 1,60
Thé, tisane 2,20
Chocolat 2,50
Cappuccino 3,50
Café viennois 4,00
Irish Coffee 7,50

Commandez votre

bouteille, buvez a votre
convenance et repartez
avec le reste, demandez-

nous sac et bouchon ..

o4
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Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.



Auberge

les Tilleuls WEB

Traiteur!

Chery clienty,

Novy jorumey
volre enfiere

o(L]/ao]L'ﬁon

de | auberge

Suggestion du jour

pons la réaliyation de voy repay de
famifle, doaffaire;, Aanniverjaire,
de fetey, . ...

Notre preffation commence di

cocktail aperitif anm repas san !
per e sy Entrée-Plat-Dessert

ouwblier les buffety {ca.nafa.y;«al’ﬂ(,
21€

fetf  on /w’a/ﬁ'y&/, les  vervines,
canapef, petity fowy, ....
Enfowdy de plugienry profejsionnel

Entrée-Plat
17€

de [a reffauwration mnows ponvony

recevoir jufgue fo perjonnes Adoany
notre yalle de reftanrant et pouvony

Plat-Dessert
15€

# uniquement le midi du mardi au samedi |

nows o(é/a/mr dany une salle gue
vous fovez a /ba.l"/'l.'l’ de 2 0 perjonnes
et jugue 700 convivey.

/‘1‘ volve fervice

Charlef-fdovard et [ anra

Menv Enfant 8.50 €

Petit plat du jour )
Nuggel's Frites
Jambon blanc o .
Steak hache garniture du jour

Glace aux smarties O
(@@ Petite creme brulée

Fromage blanc a ta fagon 25 dl de sirop & Veau

(‘ coca cola
ou jus de fruits
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Les plats « fait maison »

sont élaborés sur place a
partir de produits bruts

Nos Entrées:

9,50€

Terrine Maison et charcuterie
Salade du bistrot et son ceuf poché*

Camembert roti et son ceuf au plat*

FS

11,50€
Gratin descargot au Maroilles*

Croustillant de chévre et
jambon de pays*

Foie gras maison et son confit doignons

# E«(fé,::\\«» QH”E’%:»E
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os Grandes Salades

17,00€
Salade du chef

Salade mélée, magret de canard fumé,
foie gras, pignons de pins, tomates, oeufs,
lard fumé, noix, toast, vinaigrette

£
oo
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17,00€
Salade croustillante au chévre

Salade mélée, croutons, champignons frais, tomates,
oeufs, , pignons de pins, croustillant au chévre et
jambon de pays, vinaigrette

*Plat nécessitant une vingtaine de minutes.
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Camembert rdti, ceuf au plat et charcuterie*
Burger Picard (gagnant du concours)*
Andouillette grillée

Ficelle picarde, salade mélée et charcuterie*

A

17,50€

Basse cote grillee, beurre persillé
<

18,00€

Gratin d’andouillette au Maroilles*

18,50€

Welch royal «tilleuls»*
19,50€

Souris d’agneau rotie a l'ail et au thym

)
17 18

-3"0"—‘,/‘50 ; ‘{\:'«_.,;i.
Le Poisson

18,50€

Dos de Merlu, beurre au
homard*

S B Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
o & = ! Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.



Auberge

les Tilleuls

Demandez votre

- Fldellte

Menu Bistrot de Pays
Formule

Entrée, plat, dessert
30,00 £
Terrine Maison et charcuterie fumée par le chef
Camembert roti et son ceuf au plat

Salade du bistrot et son ceuf poché

Burger picard
Andouillette grillée
{ Ficelle picarde, salade mélée et charcuteries maison

Basse cote grillée, beurre persillé

Dessert au choix

7
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DELICIOUS !
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Créme brulée a la pistache
Fromage blanc et sa confiture
Tiramisu aux framboises
Coupe bistrot

(glace vanille et amandes caramélisées ,

glace marron et créme fouettée)
6.50€

Nos pI'lX s’entendent en euros, TTC, service compris
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible. §

Dessert du moment

Café gourmand

Eclair de profiteroles aux amandes

Clafoutis aux fruits

Tartelette tatin

Sablé aux framboises et mousse au fromage blanc

Coupe de glaces gourmande
(Caramel au beurre salé, spéculoos, nougat, savce caramel et créme fouettée)

Chocolat liégeois facon tilleuls
(chocolat, chocolat au lait, chocolat blanc, sauce chocolat et créme
fouettée)




Sl

Evenements

—<RF—




