les Tilleuls L'APCRO

LES PICRES - Les Apéritifs :

. Ricard 2cl 3,00 €
1A MASC.OTTE Pr.essmn ?5(] 350¢€ ol 2 TG
Terroir de picardie. William lawson 4cl 5,00 €
LA MASCOTTE Bouteille 33cl 450¢ gaﬁy Ltﬁ‘ws"z fd z’gg g

. . allantines 4c¢ !

N orre, B [aane’ Ir ZPZe’ double Baby Ballantines 2cl 3,50 €
LA MASCOTTE Bouteille 75cl 820€ Jack daniel’s 4$1 , 7,00 €
Noire, Blanche, z‘rz'p/e, double iﬂ”{ 6121(: Seailes ;:gg g
Mascotte blonde 25cl 300€ Kir royal 16¢l 8,50 €

Coupe de champagne 16¢l 8,00 €
16.64 2551 300¢ Malibu 5cl 3,50 €
Picon hiere 25 ¢l 330¢€ Passoa 5cl 3,50 €
Panaché 25 (| 300€ Vodka 4cl 5,00 €

Rhum 4cl 5,00 €

Téquila 4cl 5,00 €

Nos apéritifs un peu oubliés
pour un souvenir savoureux 5 cl 3,50 €
(Byrrh, ambassadeur, pineau des charentes,
porto, muscat, suze, martini.)

1107 COUTTAL - O

Americano maison L'assiette

Campari, Noilly Prat, Martini. i «Les TillelIlS »
,\C’c’ JA(k ! Pour partager l'apéritif
hisky, créme d s, li de. =
Whisky, creme de cassis, limonade | @ , 5@€ :

MARTINI RoYAL R ol

Martini blanc, perles de martini rosé, citron vert.

COCKIAL MAISON

Téquila, sirop de fraises, fraises tagada, 3
Jjus d’orange. La terrine

Lillet pamplemousse lonic « Picardie»

Lillet rosé, sirop de pamplemousse, Schweppes.

Pour partager lapéritif

COCKTAIL SANS ALCOOLS (6,00€) | A
Jus de pamplemousse, jus d’ananas, ‘ @ , 5 0€

jus d’orange, grenadine.

LES SoFTs :

Coca cola 33cl 3,00 €  Perrier 33cl 3,00 €  Sirop 25cl 1,50 €
Coca cola light 33¢ 3,00 €  Ice tea 25ci 3,00 € Vittel sirop 25cl 2,00 €
Schweppes 25cl 3,00 €  Jus de fruit 25c 3,00 €  Sup. Sirop 0,10 €

Orangina 25cl 3,00 € Diabolo 25c1 2,00 €  Sup cola, orange 1,00 €
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Les vins & Boissons
—R

LE VERRE LA BOUTEILLE

12¢l 75cl

NOS VINS ROSES Nos eaux minérales lademi labouteille
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€ >0cl 100cl
Lexcellence de Saint Laurent Vittel 3,00 5,50
AOC Cotes de Provence cru classé 7,50€ 29,90€ San Pellegrino 3,00 5,50
Chateau de Mauvanne
AOC Lubéron 32,90€ Nos Digestifs et liqueurs:
Pétula Calvados 4cl 4,00
NOS VINS ROUGES Get 27 ou 31 5c¢l 4,50
AOC St Chinian 5,00€ 19,90€ Baileys 5cl 4,50
Lexcellence de Saint Laurent Cognac 4cl 5,00
AOC Cotes du Rhone villages 5,50€ 21,90€ Armagnac 4cl 5,00
Le clos des lumiéres Noyaux 4cl 5,00
AOC Médoc 25,90€ Poire William 4cl 5,00
Chateau La Lande Framboise 4cl 5,00
ggncainReagii?:zlvin e Mirabelle 4cl 5,00
AOC SAINT EMILION 35.90€
Lajarde Montarlier Nos Boissons Chaudes :
AOC Gigondas 37,90€ Expresso 1,50
Domaine des Palliéres Décaféiné 1,50
AOC Haut Médoc 41,90€ Allongé 1.80
Larose-Trintaudon Grand café 2’20
AOC Mercurey 43.90€ rand cate :
Domaine de la Framboisiére Café creme 1,60
AOC Saumur Champigny (servi frais) 22,90€ Thé, tisane 2,20
Domaine de la Bessiére Chocolat 2,50
NOS VINS BLANCS Cappuccino 3,50
AOC Micon Péronne 6,00€ 23,90€ Café viennois 4,00
Domaine Papillon Irish Coffee 5,50
AOC Sancerre 9,50€ 28,90€
Gérard et Hubert Thirot
AOC Rully 32,90€
Domaine Laborde-Juillot
AOC Ardéche 44.90€
Louis Latour

i AOC Pouilly Vinzelles 53,90€
Cuvée les remparts
Brut ou Doux 10,90€
Sélection du patron 8,00€ 43,00€
Sélection rosé 59,00€
NOS VINS EN PICHET le 1/4 le 1/2 AnCE R
Ronae 4.00€ 7 00€ bouteille, buvez a votre
Rosé 4’00 € 7’00 € convenance et repartez
Blanc 4’00 € 7’00 € avec le reste, demandez- L

> > nous sac et bouchon .... =5
_—y ————

Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.




Auberge

les Tilleuls WEB "7

Traiteur!

Chery clienty,
Novy jorumey
volre entiére

4 NolreAfdoisé " “
| Menu complet 530 € F4:

Formule entrée-plat ou
plat-dessert a 13,00 €

(uniquement le midi du mardi au samedi,
hors jours fériés)

Assiette de terrines, de crudités

ou assortiments
bt o o o o oy

Plat du jour K
Burger classique % =F
Andouillette grillée

Agypoyction
pons la réaliyation de voy repay de
famifle, doaffaire;, Aanniverjaire,
de fetey, . ...

Notre preffation commence di
cocktaif a-/bé/éﬁf an  repay fany
ouwblier les buffety {camfa.ﬂu«a//,
fetif on preftige), ley verving,
canapey, pefity foury, .. ..

Enfowdy de plugienry profejsionnel

de [a reffauwration mnows ponvony

recevoir jufgue fo perjonnes Adoany
notre yalle de reftanrant et pouvony

" Dos de cabillaud au beurre blanc
t * %ok %k ok ok ok

Dessert du jour |
Fromage blanc et son
coulis de fruits rouges
Creme brulée
Coupe de glaces

nows o(é/a/mr dany une salle gue
vous fovez a /ba.l"/'l.'l’ de 2 0 perjonnes
et jugue 700 convivey.

/‘1‘ volve fervice

Charlef-fdovard et [ anra

Menv Enfant 8.50 €

Petit plat du jour
Nugget’s
Jambon blanc
Steak haché

Frites
ou
haricots verts

Glace aux smarties

(‘ Petite creme brulee

Fromage blanc a ta fagon 25 cl de sirop o leau

(‘ coca cola

ou jus de fruits




Les plats « fait maison » ‘ \@ a a e ; [ )

sont élaborés sur place a
partir de produits bruts

Nos Entrées: Nos PJats

S

TRy k= o
Terrines maison 8,90€ Plat du jour 10,90€
Ficelle picarde* 8,90€ Escalope de volaille picarde 13,90€
Salade de chévre chaud au lard 8,90€ Andouillette grillée 11,90€
Gratin de moules au maroilles*  8,90€ Welsh complet a la Mascotte* 15,90€
(Eufs cocotte aux champignons* 11,90€ Jarreton de porc au maroilles  15.90€
Salade gourmande 11,90€ Magret de canard,

Foie gras maison, moutarde a Pancienne 15,90€
et confit doignons 12,90€ Entrecote 16,90€

Cocotte de crevette et St Jacques* 14.90€ Pluma de cochon lardée,
. au Maroilles* 16,90€
gg.éf_;::(, .gé.%g% Souris d’agneau confite alail  17,90€
» 5 N . s Assiette Bistrot de pays* 16,90€
05 (randes alades:
: g«(}«i‘)}o Q)\”’;‘*'c-

TR < . O
Salade fermiere 15,90€ ! Bllf €T3 m[es Malson
(Salade mélée, pomme de terre tiéde, lardons grillés, TR

croutons, champignons frais, tomates, oeufs, oignons, Burger Classique 11,90€
pignons de pins, fromage de chévre, vinaigrette)

Burger savoyard 13,90€
1 4 () L] .

Salade périgourdine 16,90€  Burger picard 14,90¢
(Salade mélée, toast, magret de canard fumé, Burger «bistrot de pays» 14,90€
copeaux foie gras, pignons de pins, tomates, Burger «Les Tilleuls» 15,90€

oeufs, jambon fumé, noix, vinaigrette)
422 Scby
N et e
Salade chévre chaud au lard 15,906 =<%#* >
(Salade mélée, pomme de terre tiéde, croutons, NOS Tar[ares .
champignons frais, tomates, oeufs, pignons de pins, -
fromage de chévre, lard, vinaigrette)
. Tartare « Les Tilleuls » 14,90€
Salade Plcar de 1 5 )90€ Tartare « Picard » 12,90€
(Salade melee, pon.lme de terre tiede, croutons, B ) ST AR 13,90€
champignons frais, tomates, oeufs, pommes, P "
Maroilles, lard, vinaigrette) -g;.q_";)‘(. {:(i;.-:-
<% . ey’
Salade savoyarde 15,90€ Nos Pojssons
wq (Salade mélée, pomme de terre tiede, jambon fumé et W RN e
blanc, tomates, oeufs, oignons, noix, Dos de cabillaud réti en écaille 15,90€
I fromage fondu, vinaigrette.) de chorizo, créeme de pois cassés*
::: *Plat nécessitant une vingtaine de minutes. Brochette de St Jacques au lard* 17,90€

8 & & Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris
= & = ! Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas disponible.
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les Tilleuls

Demandez votre
carte de

& Fidélité

G%J %JW/J
o .

Dessert du jour 5,50€

Bistrot de Pays 26,00 €

Terrines Maison : Fromage blanc
Ficelle picarde et son coulis de fruits rouges 5,50€
Salade de chevre chaud au lard = Créme brulée 6,50€

Salade gourmande l Moelleux aux cerises 6,50€ '
FEEEEAE bR

i f Tarte fine aux pommes '
Escalope picar de i et sa boule de glace 7,50€
Andouillette grillée [ =

Burger au choix
{ Dos de cabillaud roti en écaille
{ de chorizo et creme de pois cassés

Gourmandises 7,50€ |

Café gourmand 7,50€

Tartare au choix i Nos Coupes glacées :
Plat du jour i BSEES ——

bk ok ok

TOw I

Chocolat liégeois facon Tilleuls 7,00€

Desserts au Ch()ix | Glace chocolat, glace chocolat noir, glace chocolat
¢ ki o : blanc, sauce chocolat, chantilly

Café liégeois facon Tilleuls 7,00€

Glace café, glace vanille, sauce café, chantilly

Coupe bistrot de pays 7,00€

Glace pommes cidrées, poires, rhubarbe et chantilly

Coupe les Tilleuls 7,00€

Glace confiture de lait, spéculoos, caramel au
beurre salé, sauce caramel, chantilly

Composez votre coupe glacée :
autres parfums disponibles sur demande

1 boule : 3,50€
2 boules : 5,50€
3 boules : 6,50€
Créme fouettée : 1,00€
Sauce : 1,00€

Nos prix s’entendent en euros, TTC, service compris i :
Notre cuisine est majoritairement composée de produits frais, nous nous excusons si certains produits ne sont pas dispo ib] e
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